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- utilizzare le tecniche per la gestione dei servizt enogastronnmici e Yorganizzazione della commercializzazione,
dei servizi di accoglienza, d1 ristorazione e di ospitalita;

- organizzare attivitd di pertinenza, in riferimento agli impianti, alle attrezzature e alle risorse umane;

- applicare le norme atunenti la conduzione dell'esercizio, le certificazioni di qualitd, Ia sicurezza e 1a salute nej
luoghi di lavoro;

~  utilizzare le tecniche di comunicazione e relazione in ambito professionale oriemtate & cliente ¢ finalizzare
all'ottimizzazione della qualita del servizio:

- comunticsre in almeno due Imgue straniere;

- reperire ed claborare dati relativi alla vendita, produzione ed erogazione dej servizi con il FICOTSO a strument:
informatici ¢ a programmi applicativi,

- attivare sinergic tra servizi di ospitaliti-accoglienza e servizi £nogastronomici;

- curare la progettazione e programmazione di event| per valorizzare 11 patrimonio delle risorse ambjentali,
artistiche. culturali, artigianali de! territorio e la tipicitd dei suot prodotti,

ISTITUTO PROFESSIONALE SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA® ALBERGHIERA
si suddivide n tre articolazioni:

Enogustronomia (cucina/pasticceria }

- Servizi di sala e di vendita — Orario setfimanale 32 pre

Accoglienza ruristica
A conclusione del percorso quinquennale, i diplomati nell’articolazione “Sala / Vendita” conseguone i risultati gi
apprendimente in ternini di competenze.

v" Conirollare e utilizzare sl alimenti e le bevande sotto il prefilo organolettico, merceologico, chimico-fisico,
nutrizionaie e gastronomico.

v Predisporre ment coerenti con 1l contesto e le esigenze della clientcla, anche in relazione a specifiche necessita
dietologiche.

¥ Adeguare e organizzare la produzione e la vendita in relazione alla domanda dei mercati, valorizzando i
prodotti tiprci.

b) Presentazione della classe

La classe é composta da 19 alunni, 16 maschi e 3 femmine. I ragazzi provengono dai diversi eomuni della locride. song
quast tutti alunni che negli anni precedenti hanno frequentato I'Istituto “Den Persefone™ tranne uno, provenicnte daj
Liceo deile Scienze Umane e Linguistico "G. Mazzini” - Locri & stato inserito nella classe I’anno scorso. Non tutto il
gruppo docente della classe ha una storia continuativa fin dal terzo anno di corso. Dopo un anno scolastico, 202072021
seguito all'Ordinanza n.79 del 23 ottobre 2020, emanata dal Presidente della Regione Calabria e riguardante “ulteriori
misure per la prevenzione e gestione dall'emergenza epidemiologica da Covid-19"), ta scuclz ha tipreso le attivita in
presenza per poi essere sospesa nel mese di gennaio, precisamente dal 10 af 22 gennzio 2022, come disposte dalla
Circolare n. 77, Prot. 0000097/2022 del 08/01/2022, u causa della ripresa, in moda esponenziale, dej contagi. Nelle
diverse occasioni di sospensione & stata attivata la DAD. Le video lezioni sono state svolte tramite I"applicazione Mect
della piattaforma G-Suite for Education gid utilizzata in seguito al lockdown. Per aleuni alunni la partecipazione alle
video lezioni, soprattutto nella parte iniziale, non é stata Sempre costante, principalmente a causz di una non adeguata

riuscita a raggiungere una maggiore omogencita ed intesa, maturando un buon livello di socializzazigne,

Nel corso del secondo bisnnio e del quinto anno diversi insegnanti sono cambiati, cio ha influito sul processo di
apprerdimento, sufle abitudini ed equilibti degli atunni in Quanto costretti ad adeguarsi ad impostazioni metodologiche
differenti. Tenuto conto di questa situazione ¢ dei livelli di partenza, i docenti hanno programmato attivita di
recupero/consolidamento e interventi mirati a promuovere Pacquisizione dugli obiettivi essenziali inerenti alle singole
discipline ¢ di un metode di lavoro organico. Le conoscenze, le abilitd e le competenze snno state acquisite con
modalita differenti in rapporto alla preparazione di base, all*applicazione regolare e metodica, alla motivazione allo
studio, alle abilitd e competenze individusli degli alunni. La classe, all'inizio del Quinto anno si presentayva eterogenea
nella preparazione di base, nell'impegno, nei ritmi dt apprendimento e, quindi, nel profitto, coesa al suo interno e
capace, all" occasione, di azioni di solidaricta e di condivisione. Gli alunni hanno dimostrato una sufficiente disponibitita
2l dialogo educative ¢ un costante livello di curiosita ¢ di attenzione nei confronti delic discipline. Ii livelio
dell’impegne nello studio non & stato sempre adeguaio, da parte di tutti i docenii & stato registrate un calg nell'impegno
¢ nella partecipazione scolastica da parte di tutti { ragazzi, sopratiutto al rientro a scuola dopo la fase emergenxiale. Per



La didattica, basata sulla centrajita degli studenti, ha posto ["attenzione sull’eterogeneita della classe, sui processi e sui ritmi
di apprendimento di ciascuno. sulle difficoltd e i problemi manifestati dagli alunni nel percorso formative, avviando un
clima di eollaborazione ¢ dialogo costruitive. Nel corso degli anni scolastici docenti hanno stimolato ;I confronto
dialogico. hanno effettuato osservazioni in itinere, verifiche e valutazione degli apprendimenti, rilevando ditficolta di

assimilazione e rielaborazione dej contenuti disciplinari, difficoltz di comprensione, carenze nel metodo di studio.

stati atiivati interventi mirati, strate
ricorso a pause didattiche per consen
offtire la possibilita a tutti gl alunnt di consolidare e p

di ciascuna disciplina.

ie personalizzate per gli alunni che hann
tire if riepilogo e 'approfondimerito delle

<) Elenco degli alunni

O presentato lacune significative, si & fatro
tematiche svolte, tutto ¢id con 1°
otenziare la propria preparazione, raggiungendo gli obie

obiettivo di
thivi minimi

1l Consiglio di Classe
CONTINUITA DIDATTICA
DOCENTE MATERIA INSEGNATA FTANNO | 4° ANNG T3¢ ANNG

CRIMENt GIUSEFPP A Italiano e Storia X X
SACCO STEFANIA Matematica X
URSINO VINCENZA ANTONIA Inglese X X X
RULLI MARIA ROSA Francese X
MARTINO MADDALENA Zﬁz:za e culturs dell’alimenta- X X X
PANTALEQ GIUSEPPE Lab. Serv. En, Cucing X X X
SGAMBELLURI COSIMO Lab.Serv.Enog. (Sala-Vendita) X X

¢ Diritto e Tecniche Ammin. delia X
LASCALA CINZIA Struttura Ricettiva
DE MIZiO CRESCENZO Religione X
BELCASTROQ VINCENZ.O Scienze Motorie e Sportive X ]




indirizzandoli verso un metodo di comprensione adeguato e consapevole;

favorire riflessione ¢ ragionamento;

far acquisire agli alunni capacitd di riorgamzzare e di coliegare in una visione di insierne gli aspetti e le
problematiche appresi da altre discipline.

In particolare il consiglio di classe si & prefissato di perseguire 1 seguenti obiettivi trasversali;

Ares del rispetto delie regole

Osservare le leggi ed il regolamento deilistituto;
Rispettare la puntuality;

Mon effettuare assenze strategiche;

Essere puntuali nell'esecuzione dei compiti:

Ruspettare le personc e I'smbiente scolastico;
P

Area relazionate

Essere disponibile ail'ascolto;

Rispettare le opinioni degli altri;

Assumere comportamenti corretti, nel linguaggio e negli atteggiarent: con gl insegnanti ed i compagni,
Rispettare le regole che il gruppo si é deto;

Saner riflettere sul propri comportamenti:

Essere disponibile al confronto, metters; in discugsione;

Operare per costruire un gruppo/classe attivo ¢ propositivo;

Collaborare nell'esecuzione dei compiti nspettando 1 tenips;
Non prevaricare sugli altri.

Area deflo sviluppo delle conoscenze

Acquisire chiarezza, semplicita e propricta di linguaggio

Imparare ad organizzare il proprio pensiero in sequenze clementari ¢ coerenti di ragionamento
Comunicare in modo chiaro i Hsultati di attivita individuali o di gruppo

Saper leggere, redigerc, nterpretare test e documenti;

Saper prendere appunti e rielaborarii;

Saper utilizzare materiali e strumenti a disposizione:

Esprimersi in modo chiaro e corretto, utiiizzando anche if lessico specifico delle varie discipline.

La successiva tabelia sintetizza, in percentuale, gli obiettivi generali e trasversali ( formativi ed educativi) raggiunti
dal Consiglio di Classe.

Obiettivi Programmati

Ottenuti fino a] 30% Ottenuti fino al 50% Ottenuti fino
all'80%

Partecipazione attiva e
responsabile alla )
vita scolastica

Consolidamento di un metedo di

studio ©
antonomo ed efficace

Sviluppo delle capacita di analisi e .
di sintesi

Competenza nell’use del

linguaggio ’ ®

specifico di ogni disciplina

Competenza nella decodificazione o
dei testi




-Federazione Ytaliana Cuochi
-Associazione Provineiale Cuochi Reggini
-Slow Fuod
-A1S.( Associazione Italiang Sommelier)
*  Enti ed Associazioni di servizi sociali
*  Agenzie di lavoro
¢ Hotel, ristoranti, compagnie di navigazione nazionali e internazionali
* AV.LS diLocr
*  Cinema, {eatro

d) Percorsi per le tompetenze trasversali e per Porlentamento {ex ASL)

ALTERNANANZA SCUOLA LAVORO 202012021
(d211* anmo scolastico 2018 -2019 rinominati Percorsi per le Competenze Trasversali ¢ per Porientamento)

Attivits svolta nel triennio firale dagli Ahunni detia Classe Quinta, sezione A, indirizzo Enogastronomia- Cucina
Quadro normauve:

Legge 28 marzo 2003, n, 53, articolo %

D.lgs. n. 77 del 15 aprile 2005;

Legpe 13 luglio 2015, n, 107;

Decreto Legge 25 luglio 201 8,n.91;

Legge 30 dicembre 2018, n. 145, articolo 1, commi da 784 2 787;
Circolare Miur n 3380 del 18 febbraio 2019

*  Innferimento al “quadro unico” per la trasparenza delie quahfiche e delle competenze chiamato
(decisione n. 2241/2004/CE), nel quale si esphcita I'Furopass Curriculum Vitae-
- Europass Curriculum Vitae {ex Curriculum Vitae Europeo): formato standard di Curticulum Vitae che consente di

uniformare la presentazione dej titoli di studio, delie esperienze lavorative ¢ delle vompetenze individual, Riguarda
Pinsieme delle competenze personali.

* In riferimento aile Raccomandazioni del Parlamento Europeo e del Consiglio del 23 aprile 2008 (2008/C
11171} sulla costituzione del Quadro europeo delle qualifiche per l'apprendimento pemmanente nel quale si
definisce il Descrittore del hvello IV assegnato aghi studenti che conseguono un diploma dj scuola media
superiore: - g .

Conoscenze Abilita Competenze

“Europass™

ambito di lavoro o didi lavore o di studio Sorvegliare il lavoro di routine di altri, assumendo
studio una certa responsabilitd per Ia valitazione e
miglioramento di attivigy lavorative ¢ di studio

La formazione nelle attivita previste dai P.C.T.0. ( ex Alternanza scuola lavoro) permette agli allievi di:
&cquisire competenze sempre piil adeguate per la gestipne dei diversi ruoli aziendali;

apprendere in situazioni formali e informal; mettendo in pratica le nozioni apprese durante gli stud; tradizionali;
risolvere i problemi in reali attivita lavorative,

completare la formazione teorico-pratica con competenze spendibili nel mondo del lavoro;

migliorare la comunicazione a tutt; ; suvi livelli e abituare i giovani all’ascolto attivo,

sollecitare capacita eritiche e dj problem solving:

fuvorire l'otientamento dei giovani per valorizzame le vocazioni personali, gli interessi e gli stili di apprendimento
individuali,

Si evidenzia che gli alnni hanne effetrnato Je esperienze svolte nell’ambito dei PCTO a2 partire dal terzo anno di corso,
Purtroppo. Panno Scorso, a causa dell’improvvisa pandemia e dej conseguente lockdown che ha visto la chivsura dgelle
istituzioni scolastiche a partire dal 05 marzo 2020, non & stato possibile proseguire con quanto inizialmente stabilito. La
classe, proprio il giomeo prima della chiusura ufficiale, prevista dal DPCM del 04 marzo 2020, aveva iniziato

il percorso
bruscamente interrotto, Relativamente al’anno in corso, i nostro Istifmuto ha OIgaNizzaro a partre dat mese d

i dicembre
degli incontri formativi online con esperti di settore, validi come percorsi PCTO. Tutte le attivitd sone state svolie in via
telematica sulla piattaforma G-Suite for Education,

Data iz situazivne, anche per questo annc scolastico s deroga al monte orario previsto per ; PCTOQ, che non

feppresenterd un requisito di accesso agli Esami di Stato.



- “Locri ricorda Nassiriya” — 11 Novembre 2022 ore 10 presso piazza Nassiriya di Loeri,
- Partecipazione alla 18° edizione della Fiera Ristora Hotel Sicilsa, 10/11/2022

- Attivitd di orientamento m uscita Class1 v, 18/11/2022

= Rappresentazione teatrale * iliade” presso Laboratorio di Sala/Bar, sede Istituto Atberghiero—via Turatj snc-Sidermo
(L attivitd didattico culturale tientra nel Protocollo d'Intesa con I’Associazione “Centro Stud: Quasimode™ prot.
n.6404/09)

- Progetto Gluten Free H annualita, 16 Dicembre 2022

- Progetto Gluten Free IT annualiti, Lezioni pratiche, 19 Gennaio 2023

- Rappresentazione teatrale *Nessuno ma1’ presso Auditoriuim di L ocii (L’ attivita didattico culturale tientra nel
Protocollo d'Intesa con I'Associazione “Centro Studi Quasimodo’ prot g, 6404/09)

- Avvio attivits formativa di PCTO in azienda A.S. 2022/2023, dal 30/01 a! 10/02 2023

- Viaggio d'Tstruzione a Barcellona Travel game on board del 20-25 Matzo 2023

- Precetto Pasquale, 3 Aprile 2023

- Progetto Gluten Free IT annualita, Lezioni pratiche, 30 Marzo

~ Altoemoteca AVIS- alunn; donatori, 19 Aprile

- Formazione Scuole Alberghiere, corso organizzato dalla Federazione Italiana Cuochi “ nic in SCHOOL™, 19 Aprile,

4. CRITERI E STRUMENTI I VALUTAZIONE
Nel processo di avprendimento e nella vahrtazione finale si & tenuto conto-
¥ Delle valutazioni del primo quadrimestre

v Delle attivita di recupero ed cffettivo raggiungimento o meng dei saperi delle competenze minime da parte
dello studente con carenze nel primo quadrimestre

¥ Delle valutazioni in itinere degli apprendiment

v Delle attivita in DAD & tipo formativo sui saperi essenziali per le quali sono state assegnate valutazion: g
giudizi. da trasformare in valutazioni sommative

I CRITERI GENERALI DI VALUTAZIONE

I. Raggiungimento degli obiettivi didattico-educativi programmati per la classe:
2. Progressi rispetio alla situazione di partenza,
3. Partecipazione al lavoro in classe ed impegno nel lavoro domestico,
4. Livell: di frequenza-
5. Acquisizione di un autonomo maetodo di studio;
6. Partecipazione alle attivity integrative deliberate dal Consiglio di classe;

vengona integrati con i Criteri generali di valutazione della didattica a distanza;

v assiduitd (Lo studente prende/non prende parte alle attivitd proposte sia di tipo sincrono che
asincrono ) \

¥ tipo di partecipazione (Lo smdente partceipa attivamiente o passivamcnte o non bartecipa affatto alle
attivita di tipo sinerono o asincrono; coinvolgimento nelle esperienze online, capacitd di favorare cop
altri compagni, capacita dj superamento delia crisi, formula proposte e richieste )

¥ interesse e cura del’apprendimento (Lo studente rispetta 1 tempi ed & puntuale nelle consegne
assegnate dal docente, approfondisce, svolge le attivita con attenzione sia dj tipo sincrono che
asincrono )

Y capacith di relazione a distanza (Nclle attivita sincrone: lo studente rispetta Ie indicazion; del
docente per quanto riguarda le modalitd d’intervento, sa scegliere i momenti opportuni per il dizlogo
fra pari ¢ con il/la docente si relaziona in maniers pit © meno corretta con §] docente, Nelle attivita
asincrone: lo srudente dimostra una partecipazione attiva e collaborativa nei contatti con i docenti e/o
nei gruppi dj apprendimento, come ad esempio il sichiedere o meno in maniera spontanea chiarimenti
tramite § vari canali online secondo descrittori riportati per ciascuno dei criteri),

Il Collegio dci Docent; definisce il livello di sufficienza {objettivo minimo) in funzione della presenza dei seguenti
elementi: possesso delle conoscenze essenziali disciplinari: capacits dj operare semiplici collegamenti concettuali; vgo di
ut linguaggio chiaro e corretto; sufficiente capaciti operativa e progettuale,



Nella vaiutazione va tenuto in considerazione anche il compottamento nei PCTO e nella didattica digitale integrata; il
voto seaturisce dalla media dei punteggi attribuiti alle 6 voci arrotondando all’intero pit vicino,

CRITFRI DI VALUTAZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO
Il eredito seolastico, con i quale gli studenti pertecipano all’esame, scaturisce dalla sorama del credito assegnato per la
classe terza e per la classe quarta, cui aggiungere quello atiribuito per la classe quinta. L’attribuzione {per ciascun anne)
avviene in base allz media doi voti conseguiti, cui corrisponde la fascia di credito che presenta due valori: it mining e i}
massimo, attribuiti secondo quella che ¢ la media riportata (vedi di seguito) L'art, 15 del d.lgs. 62/2017 attribuisce al
credito scolastico maturato dagh siudenti nel secondo biennio e nell’ultimo anno di corso yn peso decisamente
meggiote nella determinazione del voto finale dell’esame di Stato rispetto afla precedente normativa, elevando tale
credito da venticingue punti su cento a quaranta punti su cento. Lo stesso articolo specifica il punteggio massimo
attribuibile per ciascuno degli anni considerati: dodzei punti per il terzo anno, tredici per it Quarto anno e quindici per il
Guinto anno. Inaltre, nell’allegato A al decreto legislativo, la prima tabella, mtitolata Atribuzione del credito scolastico,
definisce la corrisponderza tra la media dei voti conseguiti negh scrutini finali per clascun anno di corso e la fascia di
atiribuzione del credito scolastico,
In pratica, attriburione del credito avviene con:
L. eattribuzione del eredito in quarantesimi sulla base dell’Allegato A al D.lgs. 6212017 (st somma; croedito terzo
anno, credito quarie anno e credito attrbuito per il quinto anno);
2. I erudito scolastico viene attribuito nel triennio € concorre a determinare la votazione complessiva dell’esame
dt Stato,

Tabeila ih quarantesimi allegata al D, Igs. 62/2017 [nella tabella, come si vede dall'immagine seguente, sono riportati
Ia media voti ¢ Je corrispondenti fasce di eredito per ciascuno degli anni UL TV e V., II credito & atiribuito in base alla
media voti {scaturente dalla media dei vosi di tufte Ie discipline oggetto di valutazione, al termine delio scrutinio fipale),
media da cu1 dipende Iattribuzicne del punteggio minimo o massimo della corrispondente fascia):
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It voto finale (100/100) scaturisce dalla somma del credito scolastico e dei voti conseguiti nelle prove d’esame (due
PTOVE Scritie a carattere nazionale ¢ un colloquio):

©  prima prova {massimo 20 puntiy;

*  seconda prova (massimo 20 punti);

» colloguio (massimoe 20 punti);

*  credito scolastico (massimo 40 punti),
[t credito scolastico & attribuito (ai candidati intemi) dal consiglio di classe in sede dj scrutinio finale, I} consiglio
procede all'attribuzione del credito maturato nel secondo biennio e nell*ultimo &anno, attribuendo sino ad ug massimo di
40 punti, cosl distribuiti:

* 12 punti (al massimo) per it 111 anno;

* I3 punti (2l massimo) per il IV apno;

* 15 punti (al massimo) per il V anno,

Criteri per I'attribuzione dei Crediti scolastiei nelle classi terze, quarte ¢ guinte:
*  media dei voti consuguiti in sede di scrutinio finale
«  frequenza e voto di comportamento
+  interesse ¢ impegno nella partecipazione al dialogo educativo



agli allegati da A ad M che costrtuiscono parte integrante del decreto n. 164 del 15 giugno 2 22 e definiscono i nuclei
tematici fondamentali d”indirizzo correlati alle competenze, anziché aj singoli insegnamenti, indirizzo Enogastronomia
-Allegato G, Gazzetta Ufficiale del 6/12/2022. La griglia di valutazione per 'attribuzione dej punteggi, contiene un set
di indicatori legati agli obiettivi deila prova con una distribuzione del punteggio per fasce tra i vari indicatori, che Ie
Commissioni d’esame utilizzeranno per la costruzione di uno strumento di vahrtazions tarato sulla specifica prova,
definendone i descrittori in relazione aila specifice prova.



MEZZ1, STRUMENTY, SPAZI

schede informative e formative,

Libro di testo,

fotocopie, mappe concettuali e visione di filmati,
VERIFICA E VALUTAZIONE

Interrogazioni individuali e dj gruppo, verifiche variamente articolate,
giornali ed analisi del testo.

integrate con quesfionari ¢ temi, articoli gi

OSSERVAZIONI

L’insegnamento delPitalianc nel fornire u

riferimento, si 2 proposts di sviluppare le abilita lingui

rio e del quadro storico di
scrittori sono state ‘esaminate alla |

i analisi e sintesi, Le opere degli

] @ attualizzati al fine di instaurare
flessione personale, I diversi argomenti sono stati trattati con gradualiti e
adeguati alla capacita di apprendimento, per facilitare Ia comprensione della disciplina. L’impegne, la

partecipazione e P’interesse degli alunni non sono stati Sempre costanti e il metodo di studio poco proficuo e

muemonico non ha consentito, spesso, di dare una sistemazione organica al contenuti appresi. Solo pochi alunni si

sono evidenziati per Ia capacita di rielaborare i contenuti in manijera autonoms, ad applicarli e ad esporli con una
certa facilita, ‘J




riferimenti alle componenti culturali, politico-istituzionali, economiche,
antropiche, demografiche. Le fon#i storiche analizzate sons state individuate e selezionate tenendo conto della Ioro
" effettiva essenzialith e significativita per la comprensione di situazioni e processi del mondo, su seala nazigpale ¢
globale, secondo un approccio sistemico e comparato ai quadri di civiita e ai '
trasformazione. I diversi argomenti sono stati trattati con gradualith e adeguat: alla capacity di apprendimento,
per facilitare la comprensione delle discipline. L’impegno, nteresse degli alunnf non sope stati
sempre costanti e il metodo di studio poco proficuo e mimemonico non ha consentito, spessu, di dare una
sistemazione organica ai contenuti appresi. Solo pochi alunni si sono evidenziat Per ia capacitd di rielaborare §
contenuti in maniera autonoma, ad applicarli e ad esporli con una certa facitita.

sociali, scientifiche, tecnologiche,




Classroom della Piattaforma GSuite for Education.

e

VERIFICA E VALUTAZIONE

: Nel primo quadrimestre, oltre a colloqui effettuati durante il corso delle lezioni e perfodiche verifiche orali, sono
| state svolte due verifiche scritte per valutare in itinere i progressi degli allievi rispetto aliz loro situazione iniziale,
Nella seconda parte dell’anno scolastico & stata effettuata un’ulteriore verifica seritia e diverse valutazioni orali
che. a causa dell’ emergenza epidemiologica da Coyid-19, si sono svolte prevalentemente

restituzione degli elaborati corretti su Classroom, della puntualit nella consegna, della regolare presenza alle
attivith online e delia partecipazione interatfivg durante le videolezioni. Per Ia valutazione sommativa si & tenuto
conto, oltre che dei risultati raggiunti nelle singole verifiche, della preparazione globale, della pariecipazione a}
dialogo educativo, dell’impegno, della cura nello svolgimento ¢ nella consegna degli elaborati, de; progressi fatti
rispetto alla situazione di partenza, delle capacits dj recupere dimostrate,

OSSERVAZIONI

Nel corso dell’anno scolastico la classe & stata coinvolta in una serie di attivith durante le quali & stato riprese lo
studio delle priacipali strutture linguistiche e delle relative funzioni comunicative oltre che def diversi esponenti
lessicali relativi alla microlingna. Non tutti gli allievl hanno dimostrato una buo
disciplina, alcuni hanno lavorato in modo discontinue e superficiale e non son
presenti nella loro preparazione di base. Altri hanno raggiunto, nel complesso, gli obiettivi prefissati, ciascuno in
modo diverso e in base alPattitudine per la disciplina, al’impegno profuso, al metodo di studio e alle capacity di
recupero, In diversi allievi, in cnf I'impegno, la partecipazione e Pinteresse per la lingua inglese non sono stati
sempre costanti, sono state riscontrate delle difficolta sia nell’espressione /comprensione orale dejla lingua, che
nelle prove scritte, in particolare nel caso di risposte aperte, nelle quali sono state evidenzjate varie lacune
nelPorganizzazione del periodo, a livello grammaticale e sintattico. Soltanto aleun; alunni sono riusciti 2
cousolidare le abilita di lettura estensiva ed intenstva di testi relativi al settore di Specializzazione;
Il bagaglio lessicale di microlingua settoriale e percid dimostranc di possedere una sufficiente €0
argomenti proposti; sostengono semplici conversazioni su argementi generali e professional}
adeguato linguaggio, anche se non sempre corretto dal punto di vista formale; pochi invece,
hanno dimostrato un maggiore impegno e interesse per lo studio delia disciplina conseguendo
nella produzione scritts che in guella orale,

hanno ampliato
noscenza degli

s utilizzando an
sono gli alunai che
risultati positivi sia




questionari, verifica delle capacita di rielaborazione ¢ di commento personale, autonomia produttiva. Con P
introduzione delta didattica g distanza, si & data maggiore rilevanza alla verifica formativa, tenendo conto della
restituzione degli elaborati corretti, del rispetto dei tempi di consegna, della continuita nefl’ impegno, dei contenyti
specific e della correttezza formale dei compiti assegnati, delia partecipazione af collogui in videoconferenza eq al

livello di interazione,

OSSERVAZIONT

- Nonostante le difficolta oggettive emerse nel secondo periodo delPanno, if programma ¢ stato svoltp regolarmente.
Al termine del percorso didattico, gli allievi hanng realizzato gli obiettivi prefissati in modi, ritmi ed egit diversi, in
relazione af livelli di partenza, all’impegno e alle potenzialitd. Qualche alunno ha taggiunto una preparazione
discreta, mentre Ia maggior parte ha, comungue, acquisito una sufficiente conoscenza delle tematiche proprie della
discipling riferite agli aspetti di civilt ed alla terminotogia specifica, relativa al settore professionale, iuscendo ad
esporre in lingua, anche se in modo semplice, i contenuti culturali proposti. Selo qualche alunng st & evidenziato
per la capacith di rielaborare j contenuti in maniera autonoma, ad applicarli ed esporii con una certa facilita,




Docente: ¥artine Maddalena

Libro di testo adottato: CONOSCERE GLI ALIMENT!  Silvano Rodate Ed. Clit

Ore effettuate nel’anno scolastico 2022/2023: 82

OBIETTIVI CONSEGUITI

Conoscenze Competenze Capacita

Convscere le principali cause di ©  Agire nel sistema di quakiti Saper distinguere ¢
contaminazione degli alimenti. fc relativo alla filiera produttiva | riconoscere if ruclo dei nuovi
caratteristiche di una dicta equilibrats, di interesse. Realizzare una prodotti alimentari. Saper
le tipologie dietetiche piit comuni, i dictz equilibrata di tipe mettere in relazione 1'agente
principi fondamentali di dietoterapia, generico e ufilizzare contaminante con la relativa
le culture alimentari nelle religioni del correttamente e tabelle di malattia e saper indicare
mondo.le nuove tendenze di filiera dei compeosizione chimica degli possibili metodi di
prodott slimentari e gli additivi alimenti ¢ i L.A.R.N. \ prevenzione delle
alimentari. ' contaminazio ni biologiche.

Saper individuare il rischio di
tossinfezioni alimentari in
determinate condizioni
ambien

tali e adottare comportamenti
igtenicl corretti che
riguardano: la persona, le
strutture, le attrezzature e la
manipelazione degli alimenti,
Utilizzare ’alimentazione
come strumento per it
benessere della persona.
Sapere mettere in relazione g
eccessi alimentari e le carenze
alimentart con determinate
patologie e riconoscere i
fattori di rischio per le diverse
malattie cronico-degenerative.

CONTENUTI

MODULOQ 1:NUOVE TENDENZE DI FILIERA E NUOVI PRODOTTI ALIMENTARI.
Nuovi prodotti alimentari- Alimenti alleggeriti 0" light”, alimenti fortificati, arricchiti, supplementari- Alimenti
funzionali- Alimenti innovativi- Alimenti integrali- Alimenti biologici- Prodotti dietetici ¢ integratori alimentari-
Additivi alimentari.

-Abitudini alimentari deghi italiani- Sicurezza alimentare nel sistema prodattive. Innovazion! nei processi di
conservazione e cottura- Qualith e sostenibiiita alimentare,

MOPULO 2: IGIENE DEGLI ALIMENTI-

Contaminazioni chimiche,fisiche e biologiche degli alimenti- Le principali cause di contaminazione biologica degli
alimenti- fe tossinfezioni alimentari e le loro modalith di trasmissione- misure di prevenzione e comportamenti
igienicamente corretti nella manipotazione degli alimenti, delle attrezzature e degli strumenti di lavoro.
Sistema FACCP ¢ qualit degli alimenti- Igiene degli ambienti di lavoro e de} personale

- Punti fondamentali del sistema IJACCP e criteri di applicazione- Regole da osservare per I’igiene degli alimenti-

Qualita alimentare e qualit totale.




Materia: : LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SETTORE CUCINA

Docente: Pantaleo Ginseppe

Libro di testo adottato: “Cucina Courmet Plus* Ia scucla dj enopastrononia

ore effettugste nell’anno scolastico 2022/2023 fino al 7 Maggio 2023: 88 ore

OBIETTIVI CONSEGUITT
Conoscenze © Competenze Capacita
Ristorazione tradizionale, valorizzare ¢ promuovere le tradizioni Conoscere le tecniche di
locali, nazionali ¢ internasionali distribuzione de} prodotto: il
commerciale e collettiva. individuande le nuove tendenze di filiera, legame caldo- freddo, 1a
L Controllare e utilizzare gli alimenti e le distribuzione differita ed i punti
I ristoranti di intrattenimento, a bevande sotto il profilo organolettico, critici connessi, Le tipologie di
tema, di alta qualita gourmet. | 1 erpeologico, chimico-fisico, nutrizionale e |  distribuzione degli alimenti
Programmazione e gastronomico. (free flow, self service ecc.).

arganizzazione della produzione.
Sicurezza alimentare e HACCP. | Predisporre menu coerenti con jl contesto e Elaborare e realizzare menu in

Lessico e fraseclogia di settore le esigenze della clientela. anche in base alie esigenze delia clientela,
anche in lingua straniera. refazione a specifiche necessitd dietologiche, | Utilizzare le nuove tecniche di
L'evoluzione delia cucina Adeguare e organizzare la produzione e la cottura e presentazione del

atiraverse I'opera dei grandi vendita in relazione alla domanda dei piatto. Gestire le fasi della
chef. Le guide gastronomiche, mercati, valorizzando i prodotti produzione all’interno delfa

Aspetti tecnici e gestionalidel | tipici.Integrare le competenze professtonali brigata di cucina

ment, le carte principali, 1} orientate al cliente con quelle linguistiche,

distanziamento sociale. Il servizio | utilizzando Ie tecniche di comunicazione ¢
dibanqueting, le principali forme | relazione per ottimizzare la qualiti del
di buffet. I banqueting manager. | servizio ¢ il coordinamesnto con i colieghi.
Come diventare imprenditore
della ristorazione.

CONTENUTI

*  Approvvigionamento e gestione delle merci

¢ L'organizzazione dell’impianto di cucina.
# Iicatering
s Il banqueting
®  La sicurezza alimentare ¢ HACCP
# 1l menu contabile ¢ amministrative

= Lazona consumo (sala ristorante) aspetti tecnici

METODOLOGIA

Lezioni frontali. Esercitazioni pratiche. Strutturazione del programma per moduli, e per unitd didattiche.
Trattazione degli  argomenti daile nozioni piik semplici a quelle pid complesse del mondo defla ristorazione

MEZZI, STRUMENTI, SPAZI

Libro di testo ¢ riviste specializzate, Aula didattica.

VERIFICA E VALUTAZIONE

Nel valutare si & tenute conto nen solo dell'impegno, dell' assiduiti nella frequenza, della partecipazione al dialogo,
del profitto, ma anche dello sviluppo della personalitd, della formazione umana. Per i moduli i i & fatta ricorso a
verifiche orali, che hanno permesso controllare Je prestazioni degli alunni in riferimento alle difficolta detle prove,




individuali e di gruppo relative
a situazioni professional

-Redigere la contabilita di
settore

-Individuare Ie fasi ¢ le
procedure per redigere un
business plan

-Vantaggio competitive
-Controlio di gestione

-Budget e controlio budgetario
-Business plan

-Applicare la normativa in
materia di sicurezza,
trasparenza, tracciabilita dej
prodotti

-Documentare le attivity
individual e di gruppo
relative a situazioni
professionali

-Utillzzare un linguaggio
giutidico e applicare 1a
normativa nel contesto di
riferimento

-individuare norme e
procedure relative 3
Provenienza, produzione
e conservazione del
prodotto

-Individuare norme e
procadure per la
tracciabifitd dei prodotti
~Individuare la normativa
di riferimento per il
funzionamento
dell'impresa ristorativa

-Normativa relativa allq costituzione
dell'impreso, alla sicyrezzq def
lavora, affigiene alimentare e alla
tracciabilité dei prodotti

-Contratti del settore ristorativo

-Operare nel sistema
produttive promuovendo la
tradizioni locali

-Interpretare lo sviluppo delfe
filiere enogastronomiche per
adeguare la produzione e la
vendita in relazione afla
richiesta dei mercati e deila
clientela

-Analizzare i fattari
economici e territoriali
che incidono sutle
abitudini alimentari
-Individuare norme e
procedure relative a
provenienza, produzione e
conservazione del
prodotto

-Individuare j prodotti 3
chilometro zero come
strumenti di marketing

-Abitudini alimentari eq
economin def territorio
-Normativa df settore
~Prodotti a chilometro zero

CONTENUT

Mercato Turistico
Marketing

Planificaziane, programmazione e controllo di gestione
Normativa del settore turistico- ristorative
Abitudini alimentarl ed economia del territorio

EVENTUALI ATTIVITA’ INTEGRATIVE CURRICOLAR! ED EXTRA CURRICOLARI A SUPPORTO




La classe ha evidenziato un interesse discreto verso ia disciplina e gli argoment| oggetto di studio; Yimpegno, Ia
partecipazione e il profitto sono stati per un gruppo di studenti buoni; per un altro gruppo discreti e per a
maggior parte sufficienti. La frequenza @ stata regolare solo per la maggior parte degli alfievi, mentre per la
minore parte il lavoro & risultato frammentario e poco efficace poiché Yapprendimento non sempre & stato
supportato da una idonea applicazione nello studio. Solo un gruppo di studenti ha quindi raggiunto risultati
bueni realizzando un effettivo sviluppo delle ability e delle competenze, mentre un altro 8ruppo ha raggiunto gli
obiettivi in modo discreto e 13 maggior parte in modo quasi sufficiente




»  Limiti di forma determinata
¥ Limiti di forme indeterminzte w/oo; 0/6
= Tecniche risclutive Limiti in forma indeterminata funzione razionale fratta
»  Definizione di continuita
MODULO 4: ASINTOTI E GRAFICO DI UNA FUNZIONE
~ Asintoti orizzontali e verticali
» Studio del segno diuna semplice funzione razionale intera e fratta
EDUCAZIONE CIVICA:
» UDA u. 1 Bullismo ¢ Cyberbullisme
~ UDA PFIL:
» Tl Bergamotto

» T Greco di Bianco “Done degli Dei”

METOBOLOGIA

E stato seguito un itinerario di apprendimento posto per problemi cost suddiviso:

© una prima fase in cui gli alanni sono stati posti davanti al tema in forma problematica, in modo da risvegliare it foro
interesse e sviluppare le capacity di scoperta;

© una seconda fase nella quale si & cercato di genersalizzare il pit possibile, associando teoria e applicazione dei principi
teorici, gli argomenti e visualizzarli nella costruzione dei grafici ehe sono serviti come ulteriore arricchimento ed
apprendimento deile nozioni ejaborate;

Q@ infine Ia concretizzazione, con lo scopo di verificare le conoscenze e le competenze acquisite nelle diverse situazioni e di
interessare e coinvelgere ogni alunpo in modo tale da ottenere risultati Positivi, anche se diversificati.

@  alla valutazione di tipo formativo per valorizzare il progresso, Pimpeguo, la partecipazione, la disponibilith dello studente
nelle attivith proposte osservando con continuitd e con strumenti diversi il processe di apprendimento.

MEZZI, STRUMENTI, SPAZ]

Libro di testo, fotocopie, schede, tabelle con simbologia e convenzioni. slideshare su LIM con rappresentazioni grafiche,
Elaberatore Grafico DESMOS. lavagna, esercitazioni guidate e autonome, aula scolastica; Viateriale (Schede riassuntive, Video,
Esercitazioni guidate, Teoria) caricate sul Registro Elettronico sezione Didattica

VERIFICA E VALUTAZIONE

Verifiche in itinere e sommative per controllare e verificare la comprensione dei concetti e delle abilitd aequisite. Strumend di
verifica: prove scritte tradizionali, test online, colloqui orall. L’accertamento orale & avvenuto oftre che atiraverse i tradizionali
colloqui orali ¢ somministrazione esercizi, anche durante le lezioni frontali, coimvolgendo direttamente gli alunni nell’esecuzione,
alla lavagna, di esercizi applicativi. Per Ja valutazione si & tenuto conto: dei risultati delle prove sommative: del
raggiungimento degli obiettivi; di altri elementi quali: interesse, impegno, partecipazione, frequenza delle lezioni,
progressione rispetio ai livelli di partenza; puntualith nel rispetto delle scadenze; cura nello svolgimento e nella consegna degli
elaberati, conoscenza delle techiche di calcolo, acquisizione delle principali nozioni matematiche.

OSSERVAZIONI

In generale, quasi tutti gli alunni hanno seguito questa diseiplina con interesse abbastanza costante; altri hanne dimostrato up
impegno concentrato maggiormente in prossimita delle verifiche scritte/orali. Sono da considerare attivitd di Tecupers e
approfondimento il ritornare sugli stessi argontenti piik volte con modalita diverse, organizzands specifiche attivits realizzate
individualmente e/o per gruppi di stadent, it recupero & stato fatto in itinere e relativamente agli argomenti pid difficili e




Materia: SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE

Docente: Beleastro Vincenzo

Libro di testo adottate: Fiorini- Coretti-

Bocehi  “Corpo Hbero”

Ore effettuatencll’anno scolastico 2022/2023fino al 15 Maggio 2023: 50
OBIETTIVI CONSEGUITI
Conescenze Competenze Abilita
© Conoscere il proprie corpo e le © Saper trasferire capaciti O Organizzare |e conoscenze
sue funzient psicomotorie in sitvazioni
diverse e le competenze acquisite
@ Conoscere regole fondamental
di tutels della salute © Saper praticare almeno uno per realizzare progetti
sport di sqguadra e
© Conoscere gli effetti positivi individuale motori autenomi e finalizzati
dell’attivita fisica e i
dell'alimentazigne, ©  Sperimentare ruoli diversi al miglioramenta delle
durante giochi di squadra
g B qualita psicofisiche.,
CONTENUTI

il eorpo umano. 0 movimento, La palestra. La pratica sportiva. Gli sport. L’

educazione alia salute e all’alimentazione
dello sportive. Ed. Civica: educazione stradale ed uso d

el cellular alia guida,

I contennti, a causa dell’emergenza COVID-19, hanno subito ana rimodulazione,

METOPOLOGIA

All'inizio di quest’anno scolastico, in conseguenza dell’emergenza Covid-19, fino al 26/10/262

50%. Dopo tale data si & fatte ricorso alla DaD per tutta la classe,

0, & stata attuata la DD] al
ritornati alla DD per tutti al 50%,.tranne che per i ¢

fino aHa dats del 02/95/2021, momento in cui si &
asi fragili che sonc rimastj a distanza,

Sono stati affrontati: lezioni frontali, Javori di gruppo, eserciz di ap

plicazione, esercizi di preatletica generale ¢
specifica.

MEZZI, STRUMENTI, SPAZJ

Libro di testo, palloni di caleio, calcetto, pallavolo e pallamano, appunti del docente,

e —————
DVD, materig] strutturato e
consultabiie su internet.

Iidocente ha fornitoparagrafi o esercizi de} libro di testo in adozione e gli student hanno caricato su classroom gli
screenshot del quaderno o del libro con compiti assegnati svolti.

Spazi: Cortile adiacente alla scuola,

VERIFICA E VALUTAZIONE

Test motori, questionary, colloqui orali, giochi di s
partenza, dell'interesse, dell'impegno,

fuadra ¢ individuali. Pe

¥ 1a valutazione si & tenuto conto dej livelli di
della parteciparione ajle vari

e attivitd proposte nel corse dell’anne.

OSSERVAZION}

La classe ha partecipato con entusiasmo alie attivita proposte e sono stati raggiunti soddisfacenti risultati final;,




o  Documenti della dotfrina Cristiana della Chiesa
o Laudato Si
o LaSolidarieta

o La Sussidiariet

o Il Bene Comune

METODOLOGIE * piste di riflessione personale;
= confronto col contesto attuale {problemi, fatti e persone);
* valorizzazione del Eruppo come Inago di relazioni autentiche, di confronto, aperturs ¢
dialogo.,
518 insistito molto sul miglioramento delle capacita di attenzione stimolando | ragazzi
con continue domande, Si & procedute nel rispetto delle singole situaziont di partenza,
dei diversi ritmi ¢ tempi di apprendimento e dj assimilazione.
MEZZI Gli strumenti proposti sone stati soprattutto il dialogo, Ia lezione frontale, i lavori in
piccoli gruppi, Ia ricerca; il librg di testo.
E
8i & cercato inoltre, anche attraverso Ia visione di film e brevi video su YouTube, di
STRUMENTI approfondire Panalisi di temi che riguardavano Pagire etico, per facilitare Ia riflessione
sui valori che rendong autenticamente umana Ja vita. Questo soprattutto con Pinizig
UTILIZZATI della DAD, supportata dalla piattaforma Collabora che ha permesso I'interazione
seppur minima tra docente-alunnj,
CRITERI La valutazione ha tenuto conto dei seguent elementi:
DI L. Partecipazione (sia in presenza che con la d.a.d.) i
VALUTAZIONE 2. Interesse (sia in presenza che con lad.gad)
E 3. Capacita di confrontursi con i valori religiosi (sia in presenza che con 1a d.ad)
MODALITA’ 4. Comprensione e uso dej linguaggi specifici (six in presenza che con 1 dad.)
DI 5. Capacita di rielaborazione personale (sia in presenza che con Ia d.ad.)
VERITICA




FDOCENTI DEL CONSIGLIO DELLA CLASSE V SEZIONE B

NOME E COGNOME MATERIA FIRMA
DE MIZIO CRESCENZO RELIGIONE
CRIMENI GIUSEPPA LINGUA E LETTERAT. ITALIANA
' STORIA
URSINO VINCENZA LINGUA INGLESE
ANTONIA
" RULLI ROSA MARIA LINGUA FRANCESE L=
LASCALA CINZIA DTA B
SACCO STEFANIA MATEMATICA D
MARTINO MADDALENA SCIENZA E CULTURA DEGLI ALIMENT]
PANTALEO GIUSEPPE LABORATORIO SERVIZI ENOG. - SETTORE
CUCINA :
SGAMBELLURI PIERO LABORATORIO SERVIZI DI SALA E VENDITA
BELCASTRO VINCENZO SCIENZE MOTORIE
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[ DOCENTI1 DEL CONSIGLIO DELLA CLASSE V SEZIONE B

" NOME E COGNOME | T MATERIA T | FIRMA’
DE MIZIO CRESCENZO | 'RELIGIONE | T 7L Cr\" ‘
T CRIMENIGIUSEPPA |  LINGUA E LETTERAT. ITALIANA™ ~— ¢\ =
STORIA i :
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“Bullismo e Cyberbuilisme”

Percorso interdiscipiinare nelfambito dellinsegnamento di

EDUCAZIONE CIVICA

UNITA' DI APPRENDIMENTO

PER LA CLASSE 22 SEZIOME A

A.S. 2022-2023
UNITA' DI APPREDIMENTO EDUCAZIONE CIVICA
Denominazione de} “SE C’E’ RISPETTQO NON C'E’ PREPOTENZA”
percorso

Descrizione sintetica del
parcorso

Il percorso si prefigge di raggiungere i seguenti obiettivi trasversali:

- educare alla ciffadinanza , nel senso dj progettare esperienze di
ppprendimento in cul gli studenti siano chiamafi ad agire con tutte le
competenze integrando ia dimensione analogica e quella digitale con spirito
Critico e responsabilita;

- collocare ['esperienza digitale in un sistema di regole fondato sulia
responsabilith nelfuso dei mezzi, per non nuocere a se sftessi e agli altri,
nonché sul riconoscimento di diritti & doveri, fa condivisione di strategie e
(individuazione di azioni concrete per favorire | processi di formazione, Ia
conoscenza dei rischi e delle potenzialita delle tecnologie digitali, Nelia Nota
Miur del 22 febbraio 2018, “Indicazioni nazionali e nuovi scenari”, viene
specificato che la responsabilita & I'atteggiamento che connota la competenza
digitale;

- percorso concorre al raggiungimento dei risultati di apprendimenio attesi al

ermine del percorso quinguennale deflistituio professionale aiberghiero,
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ropria reputazione, gestire e tutelare i dati che si producono atiraverso diversi
trumenti digitali, ambienti e servizi, rispettare i dati e le identita altrui '

Utilizzare e condividere informazioni personali identificabil proteggendo
e stessi e gli altri

e Conoscere le poliiche sulla tutela della riservatezza applicate dai
servizi digitali relativamente all'uso dei dati personali

. Essere in grado di evitare, usando tecnologie digitali, rischi per la
salute e minacce al proprio benessere fisico e psicologico

g Essere in grado di proteggere se' & gl alfri da eventuali penicoli in
jpmbienti digitali

o Essere consapevoli di come le fecnologie digitali possono influire sul

benessere psicofisico e sullinclusione sociale, con particolare attenzione ai
comportamenti riconducibili al bullisme e al cyberbulismo

COMPETENZE CHIAVE DI
CITTADINANZA CHE Sl
INTENDONO SVILUPPARE

COMPETENZE CHIAVE
EUROPEE PER
LAPPRENDIMENTO
PERMANENTE 2018

ALTRE COMPETENZE
COINVOLTE

IMPARARE A IMPARARE

PROGETTARE

RISOLVERE PROBLEMI

INDIVIDUARE COLLEGAMENT! E RELAZION|
ACQUISIRE E INTERPRETARE LE INFORMAZION|
COMUNICARE

COLLABORARE E PARTECIPARE:

AGIRE IN MODO AUTONOMO E RESPONSABILE

COMPETENZE ALFABETICHE FUNZIONAL!

COMPETENZE LINGUISTICHE

COMPETENZE IN SCIENZE, TECNOLOGIE E INGEGNERIA
COMPETENZE DIGITALI

COMPETENZE PERSONALI, SOCIALI ED| APPRENDIMENTO
COMPETENZE CIVICHE

COMPETENZE IMPRENDITORIALL

COMPETENZA IN MATERIA DI CONSAPEVOLEZZA ED
ESPRESSIONE CULTURALI

Competenze Assi culturafi:
Asse dei linguaggy;

- Padronanza della lingua italiana: Produrre testi di varia tpo in relazione
&i differenti scopi comunicativi

- Utilizzare una lingua straniera per | principali scopi comunicativi ed
operativi

- Utilizzare e produrre testi multimediali

Asse matematico:

- Analizzare dafi e interpretarti sviluppando deduzioni e ragionamenti
sugli stessi anche con fausilio di rappresentazioni grafiche, usando
consapevolmente ghf strumenti di calcolo ¢ Je potenzialita offerte da
applicazioni specifiche di tipo informatico
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11-Padroneggiare  f'uso df
strumenti  tecnologici  con
particolare attenzione alla
sicurezza e alla tutela deffa
salute nei kuoghi di vita e di
favoro, alla tutela della
persona. dellambiente e def
teritorio.

CONOSCENZE TRASVERSALY

L'UDA si sviluppa tntomo a tre nuclei concettuali cui possono essere
ricondotte tutte le diverse tematiche dalla stessa individuate:

1. COSTITUZIONE, diritto (nazionale e internazionale),
solidarieta

legaliid e

Rientrano in questo primo nucleo concettuale la conoscenza della
Costituzione, dell’ordinamento dello Stato, delle Regioni, degli Enti
territoriali, delle Antonomie Locali e delle Organizzazioni mtemazionali e
sovranazionali, pnme tra tutte I'idea e lo sviluppo storico dell'Unione
Europea ¢ delle Nazioni Unite.

2. SVILUPPQO SOSTENIBILE, educazione ambientale. conoscenza e
tutela del patrimonio e del territorio

Rientrano in questo sccondo nucleo concettuale I"Agenda 2030 dell’ONU
per lo sviluppo sostenibile, la tutcla del patrimonio ambientale. la sicurezza
alimentare. il nspetto per gli animali, le norme di prolczione civile,
I'educazionc alla salute e a! benessere.

3. CITTADINANZA DIGITALE

Rientrano in questo terzo nucleo concettuale affidabilits delle fonti, forme
di comunicazione digitale, partecipazione a pubblico dibattito, nome
comportamentali, identitd digitale, tutela dei dati e pericoli degli ambienti
digitali. Per “Cittadinanza digitale” deve intcndersi 1a capacita di un
individuo di avvalersi consapevolmente e responsabilmente dei mezz di
comunicazione virtuali.

Destinatari

Studenti Classe 22 Sez A

Esperienze attivate

Visione di filmati e documentari , realizzazione di interviste e video con innesti
audio. Lavori di gruppo in aula, ricerche statistiche, realizzazione di cartelloni o
creazioni di PowerPoint, Utilizzo dei portali Www.generazioniconnesse.it e
www.nocyberbullismo.

Docenti coinvolti ed altre
risorse esterne

[TALIANO, STORIA, INGLESE, FRANCESE, EDUCAZIONE FISICA, DIRITTO
E TECNICHE AMMINISTRATIVE, SCIENZA E CULTURA DEGL] ALIVENTI,
LABORATORI-RELIGIONE

Criteri e strumenti di
velutazione

La valutazione delle competenze di educazione civica individuate dal consigfio
di classe deve essere coerente con le competenze, ability e conoscenze
Indicati nel curriculo di istitufo per l'nsegnamento dell'Educazione Civica e
affrontate durante Pattivita didattica.

La valutazione sara effettuata in ftinere secondo i criteri declinati nelle rubriche
e griglie di osservazione sotto riportate,
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LA CONSEGNA AGLI STUDENTI

Per “consegna” si intende il documento che i docenti presentano agli studenti, sulla base del quale
essi si attivano realizzando il prodotto nei tempi e nei modi definiti, tenendo presente anche i
criteri di valutazione.

14 nota: il linguaggio deve essere accessibile, comprensibile, semplice e concreto.

2~ nota: 'Uda prevede dei compiti/problema che per certi versi sono “oltre misura” ovvero
richiedono agli studenti competenze e loro articolazioni (conoscenze, abilita, capacitd) che ancora
‘non possiedono, ma che possono acquisire autonomamente Cid in forza della potenziaiitd del
metodo laboratoriale che porta alla scoperta ed alla conquista personale del sapere.

37 nota: 'Uda mette in moto processi di apprendimento che non debbono solo rifluire nel
“nrodotto”, ma fornire spunti ed agganci per una ripresa dei contenuti attraverso la riflessione,
Y esposizione, il consolidamento di quanto appreso.

Tempi di realizzazione
Uinizio delle attivitd’ & previsto per la meta di novembre, con conclusione entro 31 gennaio del
corrente a.s.

Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti)

i percorso ha Iz finalitd di far scoprire ai ragazzi importanza di:

-agire in modo autonomo e responsabile;

-collaborare e partecipare per il raggiungimento di un obiettivo comune, poiché ' impegho del
singolo & necessario alla riuscita del fine collettive.

RUBRICA Di VALUTAZIONE
Conoscenze

CRITERI
» Conoscere | contenuti della programmazione dellinsegnamento di Educazione civica, in
relazione alle diverse tematiche di COSTITUZIONE, diritto (nazionale e internazionale),
legaiita e solidarietd; SVILUPPQO SOSTENIBILE, educazione ambientale, conoscenza e
tutela del patrimonio e del territorio; CITTADINANZA DIGITALE,

Abilita

CRITERI

~ Individuare e saper riferire gli aspetti connessi alia cittadinanza negli argomenti studiati
nelle diverse discipline.

~ Applicare, nei comportamenti quotidiani, i principi di legalitd, solidarieta, sostenibilita,
cittadinanza digitale, acquisiti nelle discipline.

» Saper riferire e riconoscere a partire dalla propria esperienza fino alla cronaca ed ai temi di
studio, i diritti e i doveri delle persone; collegarli alla previsione delle Costituzioni, delle
Carte internazionali, delle leggi; riferirli alla sostenibilita ambientale e connetterli anche alla
cittadinanza digitale.



{ DOCENTI DEL CONSIGLIO DELLA CLASSE 22 SEZIONE A

NOME E COGNOME MATERIA FIRMA
ELENA CANALE LINGUA E LETTERAT. ITALIANA
GIUSEPPINA CRIMENI STORIA
GIUSEPPINA FIASCHE’ LINGUA INGLESE
SANCIANTONIETTA LINGUA FRANCESE
GIOVANNA PIERA MARINO MATEMATICA
ARCANGELA FERRARO DIRITTO ED ECONOMIA
ROSA CRUPL SCIENZA E CULTURA DEGLI
ALIMENTI
PASQUALE PANGALLCO LABORATORIO SERVIZI ENOG. -
SETTORE CUCINA
YINCENZO MONTEROSSO LABORATORIO SERVIZI ENOG. -
SETTORE SALA E VENDITA
CARLO MIGLIACCIO SPINA SCIENZE MOTORIE
ROSA LIA RELIGIONE
FRANCESCO ANTONIO COSTA SOSTEGNO




Luigi Veronefli, noto énogastionomo scomparso nel 2004, vantava le caratteristiche de! Greco di Bianco definendolo “dolce:

calabrese” poiché al palato n un primo momento da una sensazione di fresca dolcezza ma lascia con un retrogusto piacevolmenta
marggnoio.

L 'unico neo & la produziona troppo bassa a causa di una non efficaca promozione dei prodotio.

[ progetto ha Ia finalita:
al di la di tutti gli obblighi normati questo progetto nasce con Io SCopo primario di valorizzare questa ticchezzal
del mediterraneo attraverso la promozione che i nostri diplomandi, cioé coloro che Sono destinati ad essere |
‘futuri professionisti del settore, faranno nelle aziende turistiche ricettive nelle quali st troveranno ad operare
nel futuro.

-l nostro istituto da Sempre opera in sinergia con le realtd produttive del territorio g di tutta la nazione, graziel
gnche allattivith dei PCTO, si ritiene quindi, come gia specificato, che questo progetto avra ricadute positive
sulla diffusione di questa “Dolcezza Calabrese”,

- di operare nel sistema di qualita relativo alla filiera produttiva di interesse, utilizzando tecniche di lavorazion

E strumenti appropriati nelia prestazione di servizi di accoglienza tunistico-alberghiera e creazione di prodott

- di valorizzare e promuovere |e fisorse enogastronomiche legate agli aspetti culturali, artistici e del Made in
ltaly in relazione al territoric e alle sue tradizioni, individuando le nucve tendenze di filiera suj mercato
nazionale e intemazionale,

- di applicare le normative vigenti in fatto di trasparenza e tracciabilita dei prodott;,

Il Progetto concorre al raggiungimento dei risultati di apprendimento attesi al termine el percorsog
Quinquennale dell’Istituto professionale alberghiero.

ecreto Winisteriale n. 92 del 24 maggio 2018 Regolamento fecante la disciplina dei profif i yscita degli indirizz dj
tudio dei percorsi di istruzione professionaie, ai sensi delarticolo 3, comma 3, del decreto legislativo 13 aprile 201 7, 0. 61, recant
la revisione dei percors! dellistruzions professionale ne! rispetto deilarticolo 117 defla Costituzione, nonché raccordo con i percors
dellistruzione e formazione professionale, a norma dell'articolo 1 . commi 180 e 181, leftera d), della lagge 13 luglio 2045, n. 107,
profili di uscita dei “nuovi” indirizzi di studio i relativi risuiteti di apprendimento, dectinali in termini di competenze, abilits
conoscenze a correlazione def profili in uscita degf indirizzi di studio ai settor economico-professionali previsti dal decreto de
Ministro def lavoro e delle poiitiche sociali, di concerto con ft Ministro deflstruzione, deliuniversits & dalla ricerca, del 30 giugno
2015, n. 166" e relativo ALLEGATO 2.G recante la descrizione delle competenze, abilith minime e conoscanze essenziali de
diplomafo di iskruzione professionale nellindirizzo "Enogastronomia e ospitaiita afberghiera”.

Raccomandazione del Consiglio europeo det 22 maggio 2018 refativa alle competenze chiave per
F'apprendimento permanents e relativo ALLEGATO,

ella Costituzione, nonché raccordo con | percorsi dellstruzione e formazione professionale, a nomg dell'articolo 1. commi 180

Decreto Ministeriale n. 139 del 22/08/2007 ‘Regotamento recante norme in materia i adempimento deti'obbligo dj
struzione” ALLEGATO 1 “Gii Assi culturali” e ALLEGATO 2 “Competanze chiave di cittadinanza da acquisire al termin
el'istruzione obbligatoria” {cd. “Decreto Fioroni"),

Prodotti degli studenti Creazione di prodotti eno-gastronomici (doicifsalati) da offrire
degustazione af Dirigente Scolastico, ai docentj ed educatori e a futto |
personale scolastico, preceduta da ilustrazione di up tinerario furistic
“sufle vie del Greco di Bianco” con simulazione di pacchetti di offert
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“Assi culturali”
se dei linquaggi:

ABILITA' 3. Realizare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell'eco

As

[ g

Asse matemalico:

Asse scientifico-tecnologico:

Ricercare,  acquisire ¢
selezionare informazion
generali e specifiche in
funzione deila produzione di

testi scritti di vario tipo Asse dei linguaqgi:

Prendere appunti e redigerel
sintesi e relazioni

Rielaborare in forma chiara fel
informazioni

Produrre testi  cometti e
coerenti adeguati alle diverse
situazioni comunicative
Elaborare prodotfi
multimediafi (testi, immagni,
suoni, ecc), anche con
tecnologie digitali

Raccogliere, organizzare ep
rappresentare un insieme d[l
dati.

Rappresentare classi di dati
mediante  istogrammi &
diagrarmmi a torta,
Riconoscere una relazione tra
variabili, in  termini d
proporzionalita  diretta o
inversa e  formalizzara
atraverso  una  funzione
matematica.

Raccogliere dati attraversc:
Fosservazione diretta deli
fenomeni  naturali  {fisici,
chimici, biologici, geclogici,
ecc..) o degli oggetti artificialit
0 la consultazione di testi e
manuali o media. Organizzare
e rappresentare i dati raccolti.
Presentare i risultati
deil'analisi.

Utllizzare le funzioni di base
dei software pili comuni pef
produrre testi e comunicazioni

Asse matematico:

Asse scientifico-tecnologico:

sostenibilita ambientale. promuovendo la vendifa deij servizi e dei
prodotti coerenti con if contesto lerritoriale, utilizzando if web.

CONOSCENZE

“Assi culturali”

Principi di organizzazione del discorso descrittivo, narrativo, espositivo,
argomentativo

Lessico di base su argomenti di vita quotidiana, sociale e professionale
Principali componenti strutturali ed espressive di un prodotto audiovisivo

Significato di analisi e organizzazione di dafi numerici,
Semplici applicazioni che consentono di creare, elaborare un foglio
elettronico con le forme grafiche comispondenti

Schemi, fabelle e grafici

Diagrammi e schemi logici applicati ai fenomeni ossefvati.

Fasi di un processo tecnologico (sequenza deile operazioni: dall' “ides’]
al “prodotto”)

Struttura generale e operazioni comuni ai diversi pacchetti applicativi
(Tipologia di men, operazioni di edizione, craazione e conservazione d
documenti ecc.)
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IL BERGAMOTTO: “CRO Di CALABRIA”
un Progetto per la partecipazione e la cittadinanza attiva
(Raccomandazione del Consiglio delfUnione Europea relativa alle “Competenze
Chiave per I'Apprendimento permanente” del 22 maggio 2018)
UNITA’ DI APPRENDIMENTO iINTERDISCIPLINARE

PER LA CLASSE V SEZIONE &

A.S. 2022-2023




multimediali, calcolare o
rappresentare dati, disegnare,
catalogare informazion,
cercare  informazioni e
comunicare in rete.

Asse storico sociale;

Asse storico sociale;

= Riconoscere i principali settorif
in cul sono organizzate le
attivita  economiche  deff
proprio territorio.

“Indirizzo Enogastronomia e
Ospitalitd Alberghiera” (DM n.
52/2018 Allegato 2-G)

|dentificare qualiy
quantitativamente  le  risorse
necessarie per la realizzazione
del prodotto/servizio
programmato

Applicare correttamente tecnich
di lavorazione di prodotti dolciari
E da fomo scegliendo fe materie
i

rime in base alla qualita, all
picita, al loro valore nutrizional
e bilanciandole in funzione de!
prodotto finito

Configurare in modo creativo |
prodotto  finito  scegliendo g
decorazione in funzione
dell'elaborato preparato

Definire  le  specifiche  pen
I'allestimento degli spazi e per le
operazioni  di  banqueting
caterng

Applicare tecniche di allestimento
di strumentazioni, accessori €
decorazioni in base al servizio da}
erogare e rispondente a principi
estetici

Attuare  linformazione e 18

I“Indirizze Enogastronomia e Ospitalitd Alberghiera” (DM n, 92/2018
Aliegato 2-G)

Regole che governano I'economia e concetti fondamentali del mercato)
del lavoro

Strumenti essenziali per leggere il tessufo produtiivo del proprio
territorio

Tecniche di realizzazions, lavorazione e erogazione del prodotto/servizio

Tecniche di organizzazione del lavoro, strumenti per la gestions
organizzativa

Fasi, tempi, strumenti & modaliti di tavorazione, cottura e conservazione
dei prodotti

Nozioni fondamentali sulle dinamiche del gusto e sugli abbinamenti dj
sapori ¢ ingredienti

Tecniche di presentazione e decorazione di prodotti
Elementi di marketing dei servizi turistici
Terminologia tecnica, specifica del settore, anche in Lingua straniera

Le tradizioni culturali ed enogastronomiche in riferimento all'assettol
agrealimentare di un territorio e all'assefto turistico

Tecniche di allestimento della sala per servizi banqueting e catering
Tecniche, metodi e tempi per f'organizzazione logistica di catering/eventi
Principi di estetica e tecniche di presentazione di piatti e bevande

Assetto agroalimentare di un terrtorio: tecniche per 'abbinamento cibi
prodotti locali

Metodologie e tecniche di diffusione e promozione delle diverse
iniziative, dei progetti e delle attivita

Metodologie e tecniche di promozione territoriale
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“I CAMBIAMENTI CLIMATICI E IL DISSESTO IDRCGEOLOGICO”

Percorso interdisciplinare nelllambito dell'insegnamento di
FBUCAZIONE CIVICA

UITA’' Di APPRENDIMENTO

PER LA CLASSE V SEZIONE B

A.S. 2022-20623




lall'indirizzo di riferimento, di
cui all’All. 1 del Regolamento
di cui al decreto del MIUR n.
92/2018

Competenza di riferimento
dell’Area Generale, di cui
iFAll. 1 del Regolamento di
ui al decreto n.92/2018:

1-Agire in riferimento ad un
sistema dj valori, coerenti con
i principi della Costituzione. in
base ai quali essere in grado
di valutare fatli e orientare i

propri comportamenty
personafj, sociali e
professionali

11-Padroneggiare fuso di
strumenti  tecnologici  con
particolare  attenzione affa
Sicurezza e alla tutela delfa
saiute nei luoghi di vitz e di
lavoro, afla tutela della
persona, delfambiente e def
fersitorio.

-Elaborare testi funzionali, orali e scritt
esperienze, spiegare fenomeni e concefti, raccontars eventi, con un uso
corretto del lessico di base e un uso appropriato defle competenze espressive,

-Gestire linterazione comunicativa, orale e scritta, in relazione agh interlocutori
o al contesto. Comprendere | punti principali
tipologia, provenienti da fonti diverse, anche digitafs,

di testi orali e scritti di varia

di varie tipologie, per descrivers

-Utilizzare gii strumenti tecnologici affidati avendo cura della sicurezza, della
tutela della salute nei luoghi di lavoro e delfa dignita della persona, nel fispetto
della normativa di riferimento e sotlo supervisione.

CONOSCENZE TRASVERSAL)

L'UDA si sviluppa inforno a tre nuclei concetiuali cui possono essere
ricondotte tutte le diverse tematiche dalia stessa individuate:

1. COSTITUZIONE, diritto (nazionale e internazionale), legalita e
solidarieta

Rientrano in questo primo nucleo concettuale Ia conoscenza della
Costituzione, dellordinamento delio Stato, delie Regioni, degli Enti
territoriali, delle Autonomie Locali e delle Organizzazioni internazionali e
sovranazionali, prime tra tutte lidea e Io sviluppo storico delfUnione
Europea e delle Nazioni Unite.

2. SVILUPPO SOSTENIBILE, educazione ambientale, conoscenza e
tutela del patrimonio e del territorio

Rientranc in questo secondo nucleo concettuale [Agenda 2030 dellONU
per lo sviluppo sostenibile, la tutela del patrimonio ambientals, la sicurezza
alimentare, il rispetto per gli animali, fe norme di protezione civile,
Feducazione alla salute e al benessere.

3. CITTADINANZA DIGITALE

Rientrano in questo terzo nucleo concettuale affidabilita defle fonti, forme di
comunicazione _ digitale, partecipazione a pubblico dibattito, norme
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE

TIPCLOGIA A Analisi e intern retazione di un testo

1 Candidats
Macroindicators

Indicatori

Padronanza linguistica Ortografis
Punteggiatura

Morfologia e sintassi

Registro linguistico
Ricchezza padronanza & lessico
Iessicale, Correttezza
grammaticale (ortografia,
morfologia, sintassi); uso
corredto ed efficace delia

punteggiatura,

Coerenzs ¢ coesione
testuale

DELLA PRIMA PROVA SCRITTA

Livell gi prestazione

Controlio insufficiente

ontrollo buono/ottimo

Inadeguaro, improprieta
lessicali 2
gravi e frequenti
Adeguato; scelte lessicali | 3
sempiici e/o talvolta
generiche
Appropriato; scelte 4
lessicali corrette &
ertinenti
Appropriato e specifico;
proprietd, ricchezza
varietd lessicale

Carente
Semplice, ma adeguata

Coeronte ¢ coesy

B

|
Ideazione, pianificazione e Comprensione dej Inadeguats
Orgarizzazione del testo, testo  Ademiain
Coesione ¢ coerenza Adeguata ¢ cocrente 2
testuale. Completa e corresta 3
Ampiezza ¢ precisione delle | Analisi del testo Confusa /parziaje
Conoscenze e dej :
| riferimenticulturali, Adeguata ¢ Jineare

Espressione di gladizi Approfondita ¢ puntuale
critici e valutazions
personali- Interpretazione Inadeguati

complessiva,

approfondiment; Adeguati, pertinenti e 2

personali /o organici

creativity

Totaie,

Approfonditi, pertinenti, | 3
organici, articolati e/g
originale

. /ventesimi

Controlio "
sufficiente/discrero
C

letterario italiago
Classe v

Voto
analitico




y Macroindieatori

Padronangs linguistica

Punteggiatura

orfologia € sintassj sufficiente/ discreto

Controilg buono/otﬁmO

Controllg insufficiente -
Controllp

Ricchezzg ¢ padronanz, Registro linguistico Inadeguato, improprierd

lessicale, Correttezza € lessico lessieali
Erammaticale (ortograﬁa, gravi ¢ frequent;
morfologia, sintassi); uso Ad_eguato; scelte lessicali
torretto ed efficace della Semplic e/o talyotg
Punteggiatyrg, Beneriche

Appropriato; Scelte
lessicali Cotrette g
erti

Appropriato e specifico;
Proprietd, ricchezza e
varietd lessicale

e T
| comprensione ‘E‘—

Adegpata e Coerente

dellargomento Completa'e correrry _-

*Conﬁtsa fparziale _

h-
Approfondita g puntuale

Coerenza e coesiong
testuale

Pertinenza del testo
rispetto aila traccia e
Coerenza nejlg
elaborazione.

Sviluppo ordinato e lineape
del *esposizione,

Capacita gj
sviluppare in modo
€sauriente e
bertinente Iy traccia

| Correttezzg ¢ articolazione

delle conoscenze e dej Capacity g
riferiment; culturalj rielaborazione
critica e personale

delle proprie
conoscenze
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